Bienvenidos al
RESTAURANTE MASTERCHEF

Siguenos en las redes sociales
@restmasterchef
restmasterchef @

@restmasterchef @



Alérgenos
Altramuces
Apio
Cacahuetes
Moluscos

Mostaza
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Cereales
Crustaceos
Frutos secos
Soja

Pescado
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Sésamo

Huevo

Leche

Sulfitos
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SELECCION DE PRODUCTOS MASTERCHEF

Jamodn de bellota 100% ibérico con tomate y pan de cristal 25 €
y
Burrata de Puglia, tartar de tomate y rucula 18 €
(8@ Antxoa del Cantabrico 00, queso ahumado y tomate 14€
y

Nuestra ensalada de tomates de temporada con 13€
aceite de oliva virgen extra de primera prensada

() @) @)@ Tartar de Salmén, yema curada en salazény cremade  18€
aguacate

Atun rojo Balfego...

&) @ (@) En tataki, mazamorra de pistachos y gelatinade Pedro 22 €
Ximenez

(@ ()@@ En tartar, con crema de raifort y perlas de yuzu 20€

@@ Pan artesanal y aperitivo 2€ por persona

Precios con IVA incluido



TENDENCIAS MASTERCHEF

(® @)@ Gazpacho de cerezas con mozzarella de bufalay albahaca  12€

Miniverduritas de temporada con emulsién de 15€
esparragos blancos trufados

@ (¥ (®) Ensalada de espinacas, higos y melocotones, sobre  12,5€
mousse de yogurt y curry al estilo Ottolenghi

&) @ (®(@®) Farfalle di Antonia, espuma de setas, chalotas 14,5€
glaseadas y esparragos verdes

&)@ (® Nuestra version del “Ledn come gamba”: causa frita ~ 17,5€
de azafran, gamba blancay salsa americana

£) @) @) Ssam de merluza Orly con mayonesa de café, limay 22¢€
hierbas aromaticas

Tacos al pastor, como le gusta a Manuel MCJ2 18,5€

©) (® @)@ Bao de carrilleras ibéricas, encurtidos caseros y 18,5 €
mayonesa de wasabi, como le gusta a Carlos MC3

@) (D@ Cono de Fish&Chips de Jefferson con tres salsas 16,5 €

Brandada, huevo a baja temperatura y bacalao desmigado 19 €

Precios con IVA incluido



DE TRADICION

Vichyssoise, puerros asados, romescu y huevo poché

@) (@) (@) Steak-tartar con patatas paja, bearnesa y aire de mostaza

@)@ (@ Ceviche de corvina, emulsién de maiz, aguacate y
crujiente de maiz cancha.

@) (@ @ @ Nuestra version del “rey coral” de Josetxo MCJ6:
merluza en salsa verde, almejas y cremoso de patatas
al ajo negro

Cochinillo de Pepe Rodriguez, puré de manzanay
tamarindo

@@ Solomillo como le gusta a Silvia Abril, con salsa de
mostaza, puerros 'y setas confitadas

@) ®)@ @) Pollo en dos cocciones “baja temperatura y rebozado”

con salsa Tonkatsu

@ Hamburguesa Masterchef de “txuleta” de vaca madurada

Le Carre D'Or de Teresa MC7: carré de cordero, puré de
boniato y zanahoria, esparragos verdes y tomates cherry

Precios con IVA incluido
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DULCES TENTACIONES

&)@ (@ El postre de Jordi Cruz: espuma de coco y limén con 9¢€
helado de yogur

Sandia impregnada con mojito, fruta de temporada y 8€
helado de coco al estilo Samantha

Nuestro coulant de chocolate 8€
Tarta de queso de Cerezo MC1 8€
@E) (® Tarta Tatin con helado de vainilla 12€

(tiempo de cocciéon: 15 minutos)

Precios con IVA incluido



